
COLORE: giallo paglierino con spuma fitta e perlage fine e

persistente

BOUQUET: fruttato intenso e floreale

SAPORE: deciso, asciutto e intenso nei sapori di frutta

VITIGNI: Glera 100%

ZONA DI PRODUZIONE: colline di Valdobbiadene

SUOLO: collinare, argilloso calcareo

CLIMA: mediterraneo

ESPOSIZIONE: a sud-sud ovest

FORMA DI ALLEVAMENTO: cappuccina modificata

EPOCA DI VENDEMMIA: 15 settembre - 10 ottobre

RESA Q.LI UVA /HA: 135 q.li circa

VINIFICAZIONE: in bianco, con pressatura soffice e resa

massima 70%

FERMENTAZIONE PRIMARIA: a temperatura controllata

PRESA DI SPUMA: metodo Charmat

GRADAZIONE: minima complessiva 11,50%
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